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RÖSTUNGWIR EMPFEHLEN

SOMMELIER GOURMET BLEND ESPRESSO

Im Sommelier vereinen sich handverlesene Kaffeeraritäten aus den besten Anbaugebieten der Welt. Diese exklusive 
Blend-Kreation stammt aus dem Hause Caroma und wurde vom ersten Kaffeesommelier Italiens gemeinsam mit sei-
nen erfahrenen Röstmeistern komponiert. Verwendet werden ausschließlich Kaffees von höchster Gourmetqualität, 
die nach strengsten Kriterien ausgewählt und mit größter Sorgfalt zu unserer edelsten Mischung veredelt wurden.

Die Herkunft jedes einzelnen Kaffees ist lückenlos bis zum Produzenten rückverfolgbar. Der Sommelier steht bei-
spielhaft für die harmonische Verbindung von höchster Qualität, echter Nachhaltigkeit und fairem Handel.

Die geschmackliche Basis bildet der São José aus Brasilien mit seinen charakteristischen nussigen Noten, kultiviert 
von der traditionsreichen Familie Barbosa. Ergänzt wird er durch einen trocken aufbereiteten Kaffee von unserer 
eigenen Finca Rio Colorado in Honduras, der mit Nuancen von Bitterschokolade und Trockenfrüchten eine unver-
wechselbar persönliche Note einbringt. Ein sortenreiner Kolumbianer von der Finca Missiones steuert elegante 
Fruchtigkeit und feine Zitrusakzente bei. Vollendet wird das Aromenspiel durch einen fruchtbetonten Spezialitäten-
kaffee aus Äthiopien, von Hand gepflückt und als seltenes Mikro-Lot aufbereitet – ein wahres Meisterwerk hand-
werklicher Kaffeekunst.

MISCHUNG: 100 % Arabica  URSPRUNGSLÄNDER: Brazil (Sao Josè), Honduras (Natural Finca Caroma), Colombia 
(Washed, in Castillo), Ethiopia (Natural Guji)  AUFBEREITUNG: nass, trocken  GESCHMACK: Bitterschokolade, Man-
del, Trockenfrüchte, leichte Zitrusnote, voller Körper 
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