
PERÙ DECAFFEINATO
(CO2)
100 % ARABICA

Regione: Jaén, Cajamarca Cooperativa: Asociaciòn
Cafè del Futuro Altitudine: 1.600 – 2.000 m Specie:
100 % Arabica Varietà: Mundo Novo, Bourbon,
Caturra, Catimor Lavorazione: lavato Gusto:
gianduia, caramello, cioccolato fondente, leggermente
fruttato

Tostatura

Preparazione

Risveglia il palato
Basta versare i chicchi nel macinacaffè e lasciarsi avvolgere dal loro aroma seducente per capire che questo è un
caffè da intenditori. Le sue note di cioccolato, frutta secca, malto e mandorla si sprigionano sulla lingua creando
un’esperienza gustativa così intensa da far dimenticare che si tratta di un decaffeinato. La caffeina viene rimossa
attraverso un delicato processo con anidride carbonica, che rende Peru Co2 molto ben tollerato. È un caffè ideale per
il portafiltro e le automatiche, ma sa fare un’ottima figura anche nella moka. Puoi gustarlo senza pensieri, perché
proviene da coltivazione biologica ed è fornito dalla cooperativa Yacumama, che assicura compensi equi per gli
agricoltori.
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