
CUBA SIERRA MAESTRA
100 % ARABICA

Regione: Sierra Maestra Altitudine: 1.300 – 1.400 m 
Specie: 100 % Arabica Varietà: Typica, Catuai, Mundo
Novo, Bourbon Lavorazione: lavato Gusto: tabacco,
noce e cioccolato con corpo pieno e persistente

Tostatura

Preparazione

Una rarità da Cuba
Un sogno dai Caraibi. Aperto il pacchetto, Sierra Maestra solletica subito il naso con il profumo di cacao e noci tostate.
Con il suo corpo accentuato e il suo gusto intenso, Cuba Serrano Superior è un espresso che non si dimentica
facilmente. Cuba esporta solo quantitativi limitati di caffè, cosa che lo rende una vera rarità. Viene coltivato su piccoli
appezzamenti da piccoli agricoltori e poi consegnato alla società Cubaexport, che si assicura ricevano un equo
compenso per il loro lavoro. Questi chicchi di arabica dai monti della Sierra Maestra sono assolutamente da provare!
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