
ESPRESSO CORA
90 % ARABICA, 10 % ROBUSTA

Edle Espresso: Noten von Zartbitterschokolade und
Karamell, voller Körper

Röstung

Zubereitung

Espresso mit Charakter
Für diesen bestechenden Blend haben wir Bohnen von den besten Anbauregionen aus gleich 6 Anbauländern
gewählt: Costa Rica, Guatemala, Kolumbien, Äthiopien, Brasilien und Indien. Die Kaffees aus Brasilien und Indien
verleihen Cora ihren vollen Körper. Die Bohnen aus Costa Rica, Guatemala und Äthiopien werden nass aufbereitet
und tragen zu den leicht fruchtigen Noten bei. All diese Kaffees haben wir mit großer Sorgfalt ausgesucht und
miteinander kombiniert. Cora garantiert mit ihrem gut strukturierten Körper und dem lang anhaltenden
Nachgeschmack Trinkgenuss zu jeder Tageszeit. Einer der beliebtesten Espresso Blends aus unserem Sortiment.

Caroma Kaffee-Schaurösterei . Coffeeseum . Kaffeeladen . Schulungszentrum
Völs am Schlern, Handwerkerzone 92, Südtirol, Italien - T +39 0471 725 651 - www.caroma.info


