(® CAROMA

DORA

(ENTKOFFEINIERT)
85 % ARABICA, 15 % ROBUSTA

Entkoffeinierte Kaffeemischung: wirzig, leicht
sUBlicher Geschmack

Rostung
coe@e

Zubereitung

Volles Aroma, auch ohne Koffein

Wer nicht auf einen charaktervollen Kaffee verzichten méchte - und die entkoffeinierte Variante bevorzugt, sollte zu
Dora greifen. Aus gleich drei Kaffeeanbauldndern stammen die Bohnen fur diesen su3en, fruchtig-wurzigen Blend.
Die milden Arabica Bohnen aus Kolumbien kombiniert mit nussigem Rohkaffee aus Brasilien ergeben mit dem
kraftigeren, intensiven Geschmack von Robusta aus Indien eine optimale Espressokreation mit schéner Crema. Dora
ist ideal fur die Zubereitung in Ihrer Espressomaschine und in der Mokka.
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