
PAUL (COLD BREW)
100 % ARABICA

Röstung

Zubereitung

Frisch gemahlener Kaffee für Cold Brew Lovers
Paul eignet sich sehr gut als Energiekick und Erfrischung für den Sommer. Durch die vielen Rezepte lässt sich dieses
hippe Getränk vielfältig und kreativ servieren. Die Zubereitung erfolgt durch das Ansetzen des Kaffees mit Wasser in
einer Cold Brew Kanne. Dafür gibt man 60 g Paul-Kaffeepulver in den Filter der Kanne und übergießt ihn mit 1 l
kaltem Wasser. Anschließend kommt die Kanne für 4 bis 5 Stunden in den Kühlschrank. Paul genießt man mit
Eiswürfeln, Milch oder frischen Sirupen.
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